FICHA: 2413346

FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO
ACTIVIDAD: APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS.

FECHA: 3 DE SEPTIEMBRE 2021(ASPECTOS GENERALES)

& 1. DISENO CURRICULAR - Goog| X +

< C & drivegoogle.com/drive/u/1/folders/ImP-tKSFAYQF8F1D3HSO_IGid5KnxFog-

£ Aplicaciones G Gmail @B YouTube BY Maps Untitled on Scratch

<& ¥ Informe Programa de Formacidnig

Recibe notificaciones en tu computadora sobre los archivos

compartidos y los eventos importantes

= Abrir con Documentos de Google | v

DESCRIPCION

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

28080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS
¥ MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

3. CONOCIMIENTOS

3.1. CONOCIMIENTOS DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS

R1 CONOCIMIENTO BASICO DE CONSERVACION DE ALIMENTOS
R1 RESPONSABILIDAD LEGAL Y SOCIAL DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS.

R1 PERFIL HIGIENICO SANITARIO.
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

FICHA: 2413346

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION RELACIONADAS EN LALEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS.

FECHA: 10 DE SEPTIEMBRE (ASPECTOS GENERALES)
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

FICHA: 2413346

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO
ACTIVIDAD: REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE

EN LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

(NORMATIVIDAD)
FECHA: 17 DE SEPTIEMBRE 2021
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 2413346

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION CON BASEEN LEGISLACION
SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA
EMPRESA. (BUENAS PRACTICAS DE MANOFACTURA)
FECHA: 24 DE SEPTIEMBRE 2021
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 2413346
GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO
ACTIVIDAD: VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS
DE LA EMPRESA. (PLAN DE SANEAMIENTO BASICO)
FECHA: 1 DE OCTUBRE 2021
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FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 2413346

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS
HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOSDE
LA EMPRESA. (CONSERVACION DE ALIMENTOS Y CIERRE)
FECHA: 8 DE OCTUBRE 2021
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